
 ..:: Antipasti  

Gnocco Fritto 
1 cestino consigliato per 2 persone 

4,00 

Insalata di farro primaverile 
Peperoni, patata dolce, zucchine, capperi, pomodorini e melanzane 

8,00 

Tortino di patate e di verdure tipico piacentino 10,00 

Saviotto piacentino 
Variante del fiocco di prosciutto, stagionato seguendo la lavorazione del 

prosciutto crudo, ideato dal piacentino Emilio Savi. 

9,00 

Salume tipico Piacentino 
Coppa salumificio Peveri, Salame d.o.p. e Pancetta della Valnure 

10,00 

La “Giovanna” un po’ pancetta, un po’ prosciutto cotto 
Pancetta di maiale pesante aromatizzata al miele e cotta in forno a legna 

11,00 

Prosciutto Cotto “San Giovanni” 
… il miglior prosciutto cotto artigianale di Piacenza 

11,00 
 

Culatello in cotenna 13,00 

..:: Primi Piatti  

Pisarei e fasö alla piacentina 
Gnocchetti di farina e pan grattato conditi con sugo molto elaborato a 

base di pomodoro e fagioli borlotti. Piatto simbolo della Piacenza a tavola 

10,00 

Tortelli piacentini burro e salvia 

Ripieni con ricotta, spinaci, grana ed un pizzico di noce moscata.  
10,00 

Tortelli di zucca alla piacentina, burro e salvia ed amaretti 10,00 

Anvei in brodo alla piacentina 
Pasta all’uovo con ripieno di carne. Piatto tipico piacentino. 

12,00 

Anvei alla Boscaiola 
Pasta all’uovo con ripieno di stracotto servita con sugo di salsiccia e funghi 

12,00 

Tagliatelle al ragù di asinina 12,00 

 

..:: Secondi Piatti  

Coppa arrosto alla piacentina  10,00 

La Regina Mariola cotta con purè 
Un cotechino di lusso, presidio Slow Food 

10,00 

Spallotto di vitello al forno 13,00 

Brasato di coppa con Melannurca I.G.P. e cannella - Ricetta Medievale 14,00 

Stracotto di asinina con polenta fritta 15,00 

Filetto ai ferri - circa 250 gr. 24,00 

..:: Contorni  

Patate fritte* oppure forno 5,00 

Insalata verde 4,00 

Insalata rustica di fagioli, cipollotto e pomodorini 5,00 

Lenticchie in umido 4,00 

Insalata mista, pomodori e carote 5,00 

..:: Dolci di nostra produzione  

Sorbetto al limone 3,50 

Gelato artigianale 
Panna, crema, nocciola, cioccolato, limone e fragola, zabaione e Nutella® 

5,00 

Crostata con marmellata di more 6,00 

Bicchiere al Tiramisù 6,00 

Crema al Grand Marnier nel bicchiere (senza uova) 

Mascarpone, fragole fresche, scaglie di cioccolato e granella di amaretti 
6,00 

Zuppa inglese nel bicchiere 6,00 

Bicchiere alla Burrobirra con Panna e Caramello 6,00 

Buslânein con scodellino di malvasia dolce 
Tipiche ciambelline piacentine di pasta frolla 

6,00 

Semifreddo cioccolato e nocciole oppure al Torroncino 5,00 

Torta Sbrisolona di mandorle con Malvasia Dolce 6,00 

Torta di mandorle con gelato alla crema 
Vecchia ricetta piacentina, uova, mandorle e zucchero senza burro e senza farina 

7,00 

Coperto per ogni commensale della tavola 3,00 
* Dove presente l’asterisco il prodotto è acquistato surgelato 2026 03 07 
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